Menu du lundi 12 octobre 2026 au vendredi 16 octobre 2026 Déjeuner

Lundi 12 octobre Mardi 13 octobre Mercredi 14 octobre Jeudi 15 octobre Vendredi 16 octobre
Salade de tomates 10.12. Salade composée (Local) 10.12. Macédoine sauce au yaourt Endives émincées aux noix Mixte cruditées vinaigrette (Local)
13 9 13 9 7.10.12. 8.10.12. 10.12.
7 9 13 14 9 9
Bolognaise végétale aux lentilles Viande Couscous 1.6.9.10. Filet de poisson pané 1.4. Sauté de porc IGP a 'ananas 1.4.9 Duo de mini viennoises (Local)
9.7. 17 5 21 4 9.10.
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 29
Citron
Pennes 1. Légumes couscous 1.6.9.10. Purée de céleri 7.9.12. Poélée pomme de terre réti au Pomme croquette
2709 13 2 17 romarin 1.12.
Semoule 1.
1
Emmental rapé 7. Croclait portion BIO 7. Saint Nectaire AOP portion 7. Comté AOP portion 7. Chanteneige 7.
! 7 7 7
e ot 7 7777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777
Mini Babybel emmental 7.
7
Liegeois fruits 7. Pomme Yaourt aromatisé Agri-Ethique 7. Compote framboise-citron vert Eclair chocolat vanille 1.3.6.7.
7 7 gourde 114 7 4 12

Agriculture Biologique (AB)

13 Anhydride sulfureux et sulfites 2 Céleri et produits a base de céleri 1 Céréales contenant du gluten 14 Fruits a coque

. _ . Moutarde et produits a base de . 5 Poissons et produits a base de
7 Lait et produits a base de lait 9 S 4 Oeufs et produits a base d'oeufs 5) poissons

12 Soja et produits a base de soja (V l C l '

SOLUTIONS RESTAURATION



