Menu du lundi 29 juin 2026 au vendredi 3 juillet 2026

Lundi 29 juin

Mardi 30 juin

Mercredi 01 juillet

Jeudi 02 juillet

Déjeuner

Vendredi 03 juillet

Tomates mozzarella 7.10.12. Melon Salade composée (Local) 10.12. Concombre vinaigrette 10.12. Macédoine mayonnaise 3.10.
13 7 9 13 9 9 13 2 1 14 6 7 9 4
Escalope de volaille Filet de hoki 4. Cannelonis ricotta 1.3.7. Barbecue blanche 7.10. Boeuf mode (Bleu, Blanc, Coeur,
5 17 4 Lorrain) 1.12.

Sauce curry 1.10.12.

Sauce poisson creme citronnée

Sauce tomate 9.

132114 6 7 9 4

13 1 9 1.4.7.9.12.
13 175
Farfalle 1.3. Riz aux petits légumes 7.9. Salade de pommes de terre Spatzles 1.3.
14 2179 persillées 10.12. 1 4
13 2 1 14 6 9 4
St Moret (Bio) 7. Mini Babybel 7. Six de Savoie 7. Brie BIO 7. Gouda portion (Bio) 7.
B ’ ! i i

Créme dessert fermiére caramel
beurre salé (Bio) 7.

7

Agriculture Biologique (AB)

13 Anhydride sulfureux et sulfites

6 Graines de sésame et produits a

base de graines de sésame

5 Poissons et produits a base de
poissons

Salade de fruits Acapulco

Compote de poire

Eclair chocolat vanille 1.3.6.7.
114 7 4 12

Fruit de saison

2 Céleri et produits a base de céleri

7 Lait et produits a base de lait

12 Soja et produits a base de soja

1 Céréales contenant du gluten

9 Moutarde et produits a base de
moutarde

14 Fruits a coque

4 Oeufs et produits a base d'oeufs

(vVICl)

SOLUTIONS RESTAURATION



