Menu du lundi 15 juin 2026 au vendredi 19 juin 2026

Déjeuner

Lundi 15 juin Mardi 16 juin Mercredi 17 juin Jeudi 18 juin Vendredi 19 juin
Salade de Haricot vert (Bio) Salade composée (Local) 10.12. | Carottes rapées vinaigrette (Local) Salade de tomates 10.12. Concombre vinaigrette 10.12.
tomate 10.12. 13 9 10.12. 13 9 9
9 13 9
Cordon bleu de dinde 1.6.7 Lasagne bolognaise VG maison Nuggets de Poisson 1.6. Barbecue chipolata Boulettes de volaille tex-mex
1.7 12 1.3.7.9 1795 (surg) 9.6.
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, T U FO U] B
Citron Citron
Carottes persillées (BIO) 7.12. XXXXXX Poélée ratatouille (Bio) 9. Salade de coquillettes 1.3.7.10.12. Macaroni (Bio)1.3.

ilaf 9.

Purée de pomme de terre 7.12. Riz
13 2 1 7
Saint Paulin portion (Bio)7. Emmental portion (Bio) 7. Edam portion (Bio) 7. Petit Louis 7. Emmental rapé 7.
; ; ; 17 7
Mini Cabrette 7.
7
Pomme HVE Creme dessert fermiéere au Compote de pomme (Bio) Fruit de saison Acapulco gateau ananas

Agriculture Biologique (AB)

13 Anhydride sulfureux et sulfites

14 Fruits a coque

4 Oeufs et produits a base d'oeufs 5

chocolat de St-Domingue (Bio) 7.

-

AD B

10 Arachides et produits a base

d'arachides

7 Lait et produits a base de lait

poissons

Poissons et produits a base de

2 Céleri et produits a base de céleri

11 Lupin et produits a base de lupin 9

framboise 1.3.7.
10 1 14 7 11 4 12

moutarde

12 Soja et produits a base de soja

Moutarde et produits a base de

1 Céréales contenant du gluten

(vVICl)

SOLUTIONS RESTAURATION



