Menu du lundi 9 mars 2026 au vendredi 13 mars 2026

Lundi 09 mars

Mardi 10 mars

Mercredi 11 mars

Jeudi 12 mars

Déjeuner

Vendredi 13 mars

Choux blanc émincé vinaigrette au
munster (LOCAL) 7.10.12.
13 7 9

Macédoine mayonnaise 3.10.
13 211467 9 4

Potage carottes 7.9.

Velouté de céleri 1.7.9.12
13 2 7

Omelette fraiche au fromage 3.7.

Blanquette de poisson 1.3.4.7.9

Viande Couscous 1.6.9.10.

Petit brun de veau a I'emmental

Cannelonis boeuf gratinés 1.3.7.9.

4 132175 17 sauce champignons 1.6.7.10.12. 17
13 1 7 9
Haricots verts persillés (Bio) 7.12. Riz aux poireaux 7.9. Légumes couscous 1.6.9.10. Frites 5. Salade composée classique 10.12
279 13 (Local)
e e L
Pomme de terre persillée Semoule 1.
(LOCAL) 12. 1
Brie BIO 7. Fromage blanc fromage (Bio) 7. Délice camembert 7. Chanteneige Bio 7. Rondelé ail et fines herbes 7.

7

7

7

7

7

Fruit de saison

Agriculture Biologique (AB)

13 Anhydride sulfureux et sulfites
6 Graines de sésame et produits a

base de graines de sésame

Doony's 1.6.7
1

2 Céleri et produits a base de céleri

5 Poissons et produits a base de

poissons

7 Lait et produits a base de lait 9

Fruit de saison

moutarde

1 Céréales contenant du gluten
Moutarde et produits a base de

Créme dessert fermiere au
chocolat de St-Domingue (Bio) 7.

3

Compote banane

14 Fruits a coque

4 Oeufs et produits a base d'oeufs

(vVICl)

SOLUTIONS RESTAURATION




