Menu du lundi 2 mars 2026 au vendredi 6 mars 2026

Lundi 02 mars

Mardi 03 mars

Mercredi 04 mars

Jeudi 05 mars

Déjeuner

Vendredi 06 mars

Salade composée (Local) 10.12.

Assortiment de chinoiserie 1.6.

Endives émincées vinaigrette

Velouté de céleri 1.7.9.12

Salade composée (Local) 10.12.

13 9 5 (LOCAL) 10.12. 13 2 7 13 9
13 9
Viande Choucroute 7.9.10. Emincé de poulet asiatique 1.6.9. Bolognaise 12. Chili con carne Tortellini 4 fromages 1.3.7.9.
1 13 17 4
Accompagnement Choucroute Nouilles chinoises 1.6. Spaghetti 1.3. Riz pilaf 9. Sauce Creme persillée 1.3.7.9.
nature 9.10.12. 1 4 17
1
Pomme vapeur (LOCAL)7.
Gouda portion (Bio) 7. Tartare ail et fines herbes 7. Emmental rapé 7. Kiri Bio 7. Emmental rapé 7.
7 ' ' 7 S T
Comté AOP portion 7. Tomme noire portion 7.
7 7
Pomme locale Riz au lait de coco . Tarte aux pomme (BIO) 1.3.7. Cocktail de fruits au sirop Fruit de saison
P 1474

Agriculture Biologique (AB)

13 Anhydride sulfureux et sulfites

7 Lait et produits a base de lait

2 Céleri et produits a base de céleri
9 Moutarde et produits a base de

moutarde

1 Céréales contenant du gluten

14

4 Oeufs et produits a base d'oeufs 5

Fruits a coque

Poissons et produits a base de
poissons

(vVICl)

SOLUTIONS RESTAURATION



