Menu du lundi 1 décembre 2025 au vendredi 5 décembre 2025

Lundi 01 décembre

Mardi 02 décembre

Mercredi 03 décembre

Jeudi 04 décembre

Déjeuner

Vendredi 05 décembre

Chou chinois emincé (Local)

Céleri rapé vinaigrette 9.10.12.

Velouté* paysan aux croutons

Betteraves vinaigrette (BIO) 10.12.

Salade de pommes de terre

10.12. 29 1.7.9. 9 persillées 10.12.
13 9 13 2 1 7 — 13 2 1 14 6 9 4
Cordon bleu de dinde 1.6.7 Viande potée Lorraine 10. Gratiné au saumon 4.7.12. Jambon grillé sauce miel 1.7.12. Filet de poisson meuniéere 1.4.7.
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, VA2 s S T S
Citron Citron
Petits pois carottes 7. Légumes Potée Lorraine 9. XXXXXX Potatoes1. Chou rouge mijoté aux pommes
2174 12.
7
Emmental portion (Bio) 7. Leerdammer portion 7. Brie BIO 7. Mimolette tranche 7. Gouda portion (Bio) 7.
7 ! B ! 7
Fruit de saison Acapulco gateau ananas Yaourt Fermier nature (Bio) 7 Fromage blanc (Bio) 7. Fruit de saison
framboise 1.3.7. a8 = .

10 1 14 7 11 4 12

Confiture portion (Bio)

Chocolat St Nicolas

Agriculture Biologique (AB)

13 Anhydride sulfureux et sulfites

14 Fruits a coque

9 Moutarde et produits a base de
moutarde

10 Arachides et produits a base
d'arachides

6 Graines de sésame et produits a
base de graines de sésame

4 Oeufs et produits a base d'oeufs

2 Céleri et produits a base de céleri

7 Lait et produits a base de lait

5 Poissons et produits a base de
poissons

1 Céréales contenant du gluten
11 Lupin et produits a base de lupin

12 Soja et produits a base de soja
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SOLUTIONS RESTAURATION



