Menu du lundi 19 janvier 2026 au vendredi 23 janvier 2026

Lundi 19 janvier

Mardi 20 janvier

Mercredi 21 janvier

Jeudi 22 janvier

Déjeuner

Vendredi 23 janvier

Salade composée (Local) 10.12.
13 9

Macédoine mayonnaise 3.10.
13 211467 9 4

Endives émincées vinaigrette
(LOCAL) 10.12.
13 9

Velouté de céleri 1.7.9.12
13 2 7

Salade composée (Local) 10.12.
13 9

Viande Choucroute 7.9.10.

Pavé de saumon sauce basilic -

Bolognaise 12.

Chili con carne

Tortellini 4 fromages 1.3.7.9.

citron 1.3.4.7.9.12. 13 17 4
13 2114 6 7 8 9 45
Accompagnement Choucroute Semoule 1. Spaghetti 1.3. Riz pilaf 9. Sauce Creme persillée 1.3.7.9.
nature 9.10.12. 1 1 4 17
1
Pomme vapeur (LOCAL)7.
Gouda portion (Bio) 7. Coulommiers 7. Emmental rapé 7. Kiri Bio 7. Emmental rapé 7.
; 7 7 A . 7

Comté AOP portion 7.

Tomme noire portion

7 7
Fruit de saison Yaourt au fraise (BIO ) 7. Tarte aux pomme (BIO) 1.3.7. Cocktail de fruits au sirop Fruit de saison
A‘ 114 7 4

Agriculture Biologique (AB)

13 Anhydride sulfureux et sulfites 2 Céleri et produits a base de céleri 1 Céréales contenant du gluten 14 Fruits a coque

Moutarde et produits a base de

6 Graines de sésame et produits a
moutarde

8 Mollusques et produits a base de 9
base de graines de sésame

7 Lait et produits a base de lait mollusques

5 Poissons et produits a base de
poissons

(vVICl)

SOLUTIONS RESTAURATION

4 Oeufs et produits a base d'oeufs



