Menu du lundi 16 février 2026 au vendredi 20 février 2026

Lundi 16 février

Mardi 17 février

Mercredi 18 février

Jeudi 19 février

Déjeuner

Vendredi 20 février

Chou blanc vinaigrette 10.12.

13 7 9

Endives émincées vinaigrette
(LOCAL) 10.12.

Salade composée (Local) 10.12.
13 9

Coeur de palmier vinaigrette*

Coleslaw vinaigrette (Local) 10.12.

13 7 9 4

Velouté de choux fleurs 7.
13 2 1 7

10.12.
13 9
Aiguillette de poulet au citron Boeuf mode (Bleu, Blanc, Coeur, Tartiflette savoyarde 7.9.12. Quenelles de poisson sauce Réti de porc fumé au Thym 1.
1.7.12 Lorrain) 1.12. 13 2 17 Aurore 1.3.4.7 1
13 2 17 4 13 2 1 14 6 7 9 4 13 7 5
Frites 5. Coquillettes 1.3. XXXXXX Riz aux petits pois 9. Lentilles Bio 7.9.10.12.
13 1 4 19 79
Mini Babybel Bio 7. Saint Paulin portion (Bio)7. St Moret (Bio) 7. Tomme noire portion 7. Cantafrais 7.
B i f ; 7 !

Créme dessert vanille 7.
7

Doony's festif 1.6.7.
1

Fruit de saison

Tarte croisillon pomme framboise
1.8,
114 7 4 12

Fruit de saison

Agriculture Biologique (AB)

13 Anhydride sulfureux et sulfites 2 Céleri et produits a base de céleri 1 Céréales contenant du gluten 14 Fruits a coque

6 Graines de sésame et produits a
base de graines de sésame

5 Poissons et produits a base de
poissons

9 Moutarde et produits a base de

T R 4 Oeufs et produits a base d'oeufs

7 Lait et produits a base de lait

(vVICl)

SOLUTIONS RESTAURATION

12 Soja et produits a base de soja



